
OFFICINA DELLE ERBE del garda 
 

azienda agricola RAFFAELLA VISCONTI 
L.C.D.F. Via delle Rive,1 Azienda Agricola: Loc.Gruppo Rovere 25015 Desenzano del Garda (Bs)  

C.F. VSC RFL 63E46 B157N   P.IVA 01834030981 
Codice operatore Biologico BIO IT 012 CO-05246    Codice operatore RUOP IT-03-2603 
 

Cellulare 3356116353  Fax 030.9912121 
Domicilio elettronico E-mail raffaella@dipende.it  PEC: VISCONTIeventi@pec.it 

 

A Desenzano del Garda l’Azienda Agricola Visconti Eventi di Raffaella Visconti - Agriturismo 
Culturale Officina delle Erbe del Garda – propone visite esperienziali e didattiche in ambito 
agricolo. Novità 2024: apiario olistico multisensoriale Dipende BEE HAPPY! 
 
INFO OFFICINA DELLE ERBA DEL GARDA: www.erbedelgarda.it  INFO APIARIO OLISTICO: www.dipendebeehappy.it 
 
Nell’ambito del PLIS Parco protetto “Corridoio Morenico delle Colline del Garda”, a 5 minuti dal centro di Desenzano del Garda 
sul confine con Lonato, la fattoria Officina delle Erbe del Garda si sviluppa in 40.000 mq di parco agricolo certificato biologico. 
Immersi in un angolo di natura incontaminata si visita la grande spirale delle erbe officinali, l'orto sinergico, il Giardino Segreto 
con fiori edibili, lo zafferaneto, la giovane tartufaia, l’apiario, il frutteto di frutti antiche e il lavandeto con 5000 piante (fioritura da 
giugno a metà agosto). E' possibile vivere l'esperienza della raccolta di erbe officinali con le pratiche di distillazione in corrente 
di vapore per ricavare preziosi oli essenziali o con la preparazione delle erbe per essiccazione ad aria calda. Il percorso nel 
grande parco prevede Momenti esperienziali fra le erbe aromatiche che possono essere toccate, annusate, raccolte e 
trasportate nella vicina cascina per essere lavorate. La fattoria dispone di un ampio porticato in cui è possibile sviluppare attività 
in caso di pioggia o eccessiva calura. La struttura è dotata di servizi igienici per disabili. L’apiario olistico è una nuovissima 
casetta che permette agli alunni la visita alle api in sicurezza in una struttura in legno panoramica. All’interno è possibile 
ascoltare il ronzio delle api e sentire i profumi dell’alveare attraverso apposite finestrelle protette. Su richiesta, per visite 
didattiche specifiche con la presenza di un apicoltore, si può osservare l’interno dell’alveare, dalla vetrata panoramica. 
Il parco è dotato di piccola cartellonistica con indicazioni botaniche delle centinaia di specie vegetali spontanee e coltivate nel 
parco. Per il percorso dedicato alle api si prevede la visita nel laboratorio di smielatura e la conoscenza dei prodotti dell’alveare. 
Una interessante documentazione fotografica permette di approfondire la vita delle api da un punto di vista didattico a 
completamento dell’esperienza. 
 
La titolare Raffaella Visconti, architetto e giornalista, dal 2015 coltiva personalmente le piantagioni da cui raccoglie a mano frutti, 
fiori, erbe che trasforma in oli essenziali e idrolati o erbe essiccate o prodotti di pasticceria. Raffaella ha seguito corsi di 
formazione specifici come operatrice di agriturismo culturale, fattoria didattica, primo soccorso e antincendio, per accogliere 
ospiti di ogni età in sicurezza e condurli in visite sensoriali, esperienziali e attività didattiche. 
 
Chiediamo ai nostri ospiti di osservare normali regole di comportamento e educazione e in particolare di rispettare l’ambiente e 
gli animali, di non calpestare e strappare piante e fiori, di depositare rifiuti negli appositi contenitori. 
Arrivare in azienda con abbigliamento pratico adeguato alla visita in campagna con calzature comode ed eventuali stivali da 
pioggia per l’esterno, cappellino per il sole, giacca impermeabile, ombrello. 
 
Offriamo accoglienza in azienda con visita guidata e attività didattica strutturata in base al tempo concordato. Attività adeguata 
all’età dei partecipanti. Spazi didattici sia all’aperto sia al coperto, locali privi di barriere architettoniche, possibilità di consumare 
un pranzo a sacco.  
 
SEGUE MODULO scuola/azienda che vorrete gentilmente completare con i dati richiesti e restituire debitamente firmato dal 
responsabile didattico preferibilmente entro 15 giorni dal contatto. Sarà nostra premura ricontattare l’insegnante di riferimento 
15 giorni prima della data concordata per la visita 
 
Rimaniamo a disposizione per ogni richiesta e informazione 

Distinti saluti 
Raffaella Visconti 

 
Come raggiungerci: Autostrada A4 uscita Desenzano del Garda. Direzione Desenzano - Lonato. Alla rotonda del Mac 
Donald’s imboccare la tangenziale e uscire alla prima uscita Lonato Svoltare a sinistra e imboccare il sottopasso in 
direzione Desenzano. L’entrata alla cascina è sulla strada statale 10 metri dopo il cartello Desenzano. Località Gruppo 
Rovere,2 Desenzano del Garda (BS). La struttura possiede un parcheggio privato per auto mentre eventuali pullman 
possono sostare temporaneamente bordo strada per trasbordi in sicurezza. 
 
Google maps: Officina delle Erbe del Garda – Desenzano  https://goo.gl/maps/R35VGk7i3oRRT3im6 
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QUESTIONARIO PRENOTAZIONE VISITA DIDATTICA 
da compilare a cura della Scuola e restituire via mail a raffaella@dipende.it 

 
DATA VISITA:………………    
 
PERCORSO DIDATTICO SCELTO ……………………………………………………….. 
mezza giornata..……. dalle ore ………… alle ore……..  giornata intera………. dalle ore ………… alle ore…….. 
 
PRANZO/MERENDA: a sacco in azienda………….  
A pagamento in agriturismo ………… MENU………………………………………………. 
 
SCUOLA:…………………………………………………………. C.F…………………………………….………. 
via …………………………….n…… CAP ………..città………………………………………. provincia………. 
Tel……………………………..fax………………………. E-mail………………………………… 
 
INSEGNANTE REFERENTE nome e cognome………………………………………………... cell…………… 
 
CLASSE / CLASSI ……………………………………….. 
ALUNNI numero partecipanti …………………………… ACCOMPAGNATORI numero……………………… 
ALUNNI DISABILI numero partecipanti ……………….. ACCOMPAGNATORI numero……………………… 
EVENTUALI ALLERGIE……………………………………………………….. 
 
QUOTA ATTIVITA’ A PERSONA (accompagnatori gratuiti) …………..  TOTALE………………… 
 
MODALITA’ DI PAGAMENTO   
ACCONTO:   contanti………. Data ……….. bonifico………. Data……..   
SALDO:  contanti………. Data ……….. bonifico………. Data……..   
 
 
La scuola è responsabile del controllo degli alunni che dovranno avere copertura assicurativa per visite didattiche  
 
 
Desenzano del Garda , data……..     firma e timbro…………………….. 
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esperienze speciali EXTRA personalizzabili:  

• Relax e meditazione in apiario olistic 
• le api e la vita in alveare 
• gli oli essenziali e gli idrolati: esperienze olfattive guidate 
• distillazione erbe officinali in corrente di vapore 
• Essiccazione frutti, ortaggi e erbe di stagione 
• preparazione "cuscinetti magici" e sacchettini con erbe bio essiccate.  
• preparazione composte o creme di frutta ed erbe appena colte 
• preparazione di bevande a base di erbe 
• conservazione erbe e orticole sottolio o sotto sale o sottaceto.  
• preparazione pietanze e/o pasta fresca con le erbe spontanee raccolte in campo  
• dipingere con i colori della natura: acquarello con idrolati profumati 
• Dipingere sassi/carta/tessuti con le foglie delle piante 
• realizzare il proprio profumo con gli oli essenziali 
• preparazione oleiti e tinture madre con erbe officinali appena colte 

I nostri prodotti: 
 
Zafferano biologico puro in stimmi – produzione bulbi crocus sativus bio con passaporto 
 
Prodotti di pasticceria dolci e salati con zafferano e erbe aromatiche 
 
Miele millefiori e miele di acacia con zafferano o con oli essenziali 
 
Piante aromatiche  
 
Olio essenziale e idrolato di piante officinali.  
 
Frutti stagionali.  
 


